


R!torante Gre"ia.
Un vicolo che ci riporta alle deformazioni e intrighi stradali di origine medievale 

intaccanti la geometria simmetrica di Verona romana, è quello che prende il 
nome dalla biblica samaritana.

Si snoda a serpentello quasi parallelamente a Via Mazzini, ha inizio davanti alla 
chiesa di San Tomio e termina biforcuto nei vicoli di San Tomaso Apostolo e 

Regina d’Ungheria. Alla loro confluenza, era situato l’albergo regina d’Ungheria, 
il quale ebbe vita gloriosa per tutto l’ottocento.

Dal suo cortile interno partivano per la stazione ferroviaria le grandi vetture 
trainate da cavalli, inviate a ricevere i clienti.

I carrozzoni e i cavalli venivano poi sistemati in un vasto locale adibito a rimessa e 
a stallaggio.

Tale locale fu utilizzato, all’inizio del novecento, come osteria.
Poichè l’osteria sorse dove i cavalli avevano la mangiatoia fu chiamato della 

“Greppia”.
L’osteria della “Greppia”, centralissima ed al tempo stesso appartata e tranquilla, 

ascese rapidamente fino all’attuale rango di ottimo ristorante. Tipico ambiente 
veronese, dal soffitto con maestose arcate sorrette da bellissimi monoliti di 

marmo rosso di Verona, con capitelli di sicura origine medievale.
Pronti a soddisfare tutte le esigenze dei nostri ospiti, cercheremo di offrire in un 

ambiente caldo ed accogliente, la semplice e buona cucina veneta, accompagnata 
da un’ampia selezione di vini nazionali.



Menù



I nostri antipasti

Prosciutto crudo di Parma

con verdurine alla giardiniera 

Bresaola della Valtellina con rucola

Lardo di Colonnata con polenta

Sopressa veneta con polenta

Sfilacci di cavallo con rucola e grana

Culatello di Zibello con aceto balsamico

Sarde in saor

Cocktail di gamberetti

Salmone affumicato con crostini

Insalata caprese



Le nostre zuppe

Zuppa d’orzo

Zuppa di verdura

Pasta e fagioli

Tagliolini in brodo con fegatini

Tortellini in brodo



La nostra pasta

Tris della casa

Rigatoni al ragù

Spaghetti al pomodoro e basilico

Fettuccine gamberetti e zucchine

Tagliatelle al salmone

Gnocchi di patate al radicchio rosso e mascarpone

Ravioli verdi di ricotta e spinaci

Bigoli con speck porri e ricotta affumicata

Tortelli di zucca alla mantovana

Fettuccine al Tartufo

Risotto con Amarone e zucca

Pappardelle ai funghi Porcini

Bigoli ragù d’anatra



La nostra carne

Bollito misto servito al carrello

Pastisada di cavallo con polenta 

Goulasch all’ungherese

Bocconcini di vitello alle erbette con polenta 

Fesa di vitello al forno

Scaloppina di vitello con funghi Porcini

Fegato di vitello alla veneziana con polenta

Rognoncino trifolato con polenta

Cervella dorate di vitello

Ossobuco di vitello in umido con polenta

Braciola di vitello ai ferri

Costata di manzo ai ferri

Filetto di manzo ai ferri

Tagliata di manzo con rucola

Costine d’agnello allo scottadito

Stracotto d’asino con polenta



Il nostro pesce

Filetti di sogliola dorata

Filetto di trota ai ferri

Trancio di salmone ai ferri

Seppie nere con polenta

Baccalà alla vicentina con polenta

Filetto di branzino agli agrumi



I nostri formaggi

Selezione di formaggi



Le nostre verdure

Catalogna al tegame

Patate al forno

Peperoni alla griglia

Melanzane alla griglia

Funghi trifolati

Zucchine trifolate

Insalata mista

Cipolline in agrodolce



I nostri dessert

Al carrello

Gelati assortiti

Frutta fresca di stagione



La Carta dei Vini

mezze bottiglie da lt 0.375



Vini Bianchi
Soave Classico “Lèvarie” - Masi

Soave Classico - Pieropan

Soave Classico “Sereole” - Bertani

Bianco di Custoza - Valetti
Lugana - Santa Cristina

Vini Rosati
Bardolino ’Chiaretto - Valetti

Vini Rossi
Bardolino Classico - Valetti

Bardolino Classico - Bertani

Valpolicella Classico - Speri
Valpolicella Classico - Valetti

Valpolicella Classico “Bonacosta” - Masi

Valpolicella Classico “Villa Novare” - Bertani
Valpolicella Classico Superiore “Sant’Urbano” - Sper1

Valpolicella Classico superiore “Ripassa” - Zenato

Valpolicella Valpantena Secco - Bertani

Amarone Classico della Valpolicella“Costasera” - Masi
Amarone Classico della Valpolicella “Sant’Urbano” - Speri

Brentino - Maculan

Chianti “Castiglioni” - Marchesi de Frescobaldi

Tignanello - Antinori
Barolo Bussia - Prunotto



Vini Spumanti e Champagne
Prosecco Dei Colli Trevigiani - Bortolin

Prosecco di Valdobbiadene “rustico” - Nino Franco
Prosecco di Valdobbiadene Sup. di Cartizze - Nino Franco

Prosecco di Valdobbiadene “Cuvèe del Fondatore” - Valdo
Prosecco di Valdobbiadene “Cuvèe di Boj” - Valdo

Ferrari Brut metodo classico - Ferrari

Ferrari Perlè metodo Classico - Ferrari

Champagne metodo classico - Veuve Clicquot
Champagne metodo classico - Bollinger

Vini Bianchi Regionali
Soave Classico “Vigneto Terre Lunghe” - Vicentini

Soave Classico “Lèvarie” - Masi

Soave Classico 06 - Pieropan
Soave Classico “Col Baraca” - Masi

Soave Classico Superiore “La Rocca” - Pieropan

Possessioni Bianco - Serego Alighieri
San Vincenzo - Anselmi

Capitel Croce - Anselmi

Bianco Veronese “Il clandestino” - Buglioni
Bianco di Custoza - Valetti

Pratto - Cà dei Frati

Lugana - Cà dei Frati
Lugana “Brolettino” - Cà dei Frati

Lugana - Santa Cristina

Le Lave - Bertani



Vini Rosati Regionali
Bardolino Chiaretto - Valetti

Bardolino Chiaretto “Il Balordo” - Buglioni

I Frati - Cà dei Frati

Vini Bianchi Nazionali
Chardonnay - Ronchi di Manzano

Pinot Grigio Vallagarina - Longariva

Pinot Bianco Vallagarina - Longariva

Tocai Friulano - Livio Felluga
Terre Alte Rosazzo Bianco - Livio Felluga

Chardonnay - Jermann

Sauvignon - Jermann
Pinot Grigio - Jerman

Vinnae Ribolla Gialla - Jermann

Gewurztraminer - Burgglafler Kellerei

Muller Thurgau di Bressanone - Valle Isarco
Gewurztraminer di Bressanone - Valle Isarco

Gaia e Rey - Gaja

Bramito del Cervo Chardonnay dell’Umbria - Antinori

Cervaro della Sala - Antinori

Bianco di Torgiano - Lungarotti
Bianco di Torgiano “Vigna il Pino” - Lungarotti

Verdicchio “Le Moie” - Fazi Battaglia1

Verdicchio “San Sisto” Classico riserva - Fazi Battaglia
Costamolino Vermentino - Argiolas



Vini Rossi Regionali
Bardolino Classico - Valetti

Bardolino Classico “Frescaripa” - Masi

Bardolino Classico “ Le Nogare” - Bertani
Bardolino Classico Superiore - Valetti

Valpolicella Classico - Speri

Valpolicella Classico - Allegrini
Valpolicella Classico “Il Valpolicella” - Buglioni

Valpolicella Classico - Le Salette
Valpolicella Classico “Bonacosta” - Masi

Valpolicella Class. “Campo Santa Lena” - Villa Monteleone
Valpolicella Classico “Villa Novare” - Bertani

Valpolicella Class. Sup. “Cà Carnocchio” - Le Salette
Valpolicella Class. Sup. “Monte Gradella” - Sartori

Valpolicella Class. Sup. “Sant’Urbano” - Speri
Valpolicella Classico Superiore “Il Ruffiano” - Buglioni

Valpolicella Classico Superiore - Vicentini
Valpolicella Classico Superiore - Bussola

Valpolicella Class. Sup. “Ognisanti” - Villa Novare Bertani
Valpolicella Class. Sup. “Campo San Vito” - Villa Monteleone

Valpolicella Classico Superiore - Quintarelli
Valpolicella Superiore “Le Vigne di Turano” - I Saltari

Valpolicella Superiore - Marion
Valpolicella Sup. “Terre di San Colombano” - Trabucchi

Valpolicella Sup. “Terre del Cereolo” - Trabucchi
Valpolicella Superiore - Dal Forno Romano

Valpolicella Valpantena Secco - Bertani
Valpolicella Classico Sup. Ripasso “il bugiardo” - Buglioni

Valpolicella Superiore Ripassa - Zenato
Valpolicella Classico Sup. Ripasso “I Progni” - Le Salette

Valpolicella Classico Superiore Ripasso - Speri
Valpolicella Classico Superiore Ripasso “Regolo” - Sartori

Rosso del Pepi - Quintarelli

Possessioni Rosso - Serego Alighieri  
Grandarella appassimento - Masi

Campofiorin Ripasso - Masi
Brolo di Campofiorin - Masi 

Passo Doble - Masi - Tupungato
Corbec - Masi-Tupungato

Catullo - Bertani
Brentino - Maculan

Fratta - Maculan
Palazzotto Cabernet Sauvignon - Maculan

Cabernet Sauvignon - Santa Cristina
Albion Cabernet Sauvignon - Villa Novare Bertani

Cabernet Sauvignon - Marion
Alberto - Zenato

Masari - Suavia



Decima Aurea - S.Maria alla Pieve Bertani  

Merlot - Zenato

Crosara - Maculan

La Grola - Allegrini

Palazzo della Torre - Allegrini

La Poja - Allegrini

Teroldego - Marion 

Amarone della Valpolicella “Le Vigne di Turano” - I Saltari
Amarone Classico della Valpolicella - Zenato

Amarone Classico della Valpolicella “Costasera” - Masi
Amarone Class. della Valpolicella “La Marega” - Le Salette 

Amarone Classico della Valpolicella “Sant’Urbano” - Speri
Amarone della Valpolicella “l’Amarone Riserva” - Buglioni

Amarone Classico della Valpolicella - Bussola
Amarone Classico della Valpolicella BG - Bussola

Amarone Class. della Valpol. “Vigneto Alto” - Bussola   
Amarone Classico della Valpolicella “Mazzano” - Masi

Amarone Class. della Valpol. “Le Pergole Vecie” - Le Salette 
Amarone della Valpolicella - Trabucchi

Amarone della Valpolicella - Villa Monteleone
Amarone Class. della Valpolicella - Serego Alighieri Vajo Armaron

Amarone Classico della Valpolicella - Allegrini
Amarone della Valpolicella “Campo S. Paolo” - Villa Monteleone

Amarone della Valpolicella - Dal Forno Romano
Amarone Class. della Valpolicella riserva - Sergio Zenato

Amarone Classico della Valpolicella - Bertani
Amarone Classico della Valpolicella - Quintarelli

Amarone Classico della Valpolicella - Quintarelli



Vini Rossi Nazionali
Vertigo - Livio Felluga

Sossò Rosazzo Rosso Riserva - Livio Felluga

Pinot Nero “Red Angel” - Jerman

Pinot Nero riserva - Brunnenhof Mazzon 

Cabernet Trentino - Longariva
Merlot Trentino “Tovi” riserva - Longariva

Marzemino Trentino “Ai Dossi” - Longariva

Bonarda Oltrepò Pavese - Montespina

Dolcetto d’Aqui “Marchesa” - Marenco

Barbera d’Asti “Bassina” - Marenco  

Barbera d’Asti Costamiòle - Prunotto

Barbaresco - Prunotto
Barbaresco Bric Turot - Prunotto

Barbaresco - Gaja

Barolo Bussia - Prunotto
Barolo Sperss - Gaja

Cabernet Franc - Ronchi di Manzano 

Refosco dal Peduncolo Rosso - Ronchi di Manzano

Gutturnio Vivace dei Colli Piacentini - Perinelli
Lambrusco “Terre Verdiane” - Ceci

Rosso del Conero “Passo del Lupo” - Fazi Battaglia

Torre al Fante - Fazi Battaglia

Chianti Classico - Peppoli
Chianti “Castiglioni” - Marchesi de Frescobaldi

Chianti Classico Riserva - Tenute Marchese Antinori

Chianti Rufina Ris. “Nipozzano” - Marchesi de Frescobaldi

Vino Nobile di Montepulciano - Baiocchi
“Salarco” Vino Nobile di Montepulciano Riserva - Fassati        

Vino Nobile di Montepulciano - La bracesca

Rosso di Montepulciano - Baiocchi
“Selciaia” Rosso di Montepulciano - Fassati

“Ateo” Rosso Sant’Antimo - Ciacci Piccolomini D’Aragona

“Achelo” SYrah - La bracesca



Rosso di Montalcino - Villa Poggio Salvi

Brunello di Montalcino “Castel Gicondo” - Marchesi dè Frescobaldi        

Brunello di Montalcino - Ciacci Piccolomini D’Aragona 

Brunello di Montalcino - Villa Poggio Salvi

Brunello di Montalcino - Tenuta greppo biondi Santi

Sassoalloro - Biondi Santi

Morellino di Scansano - Castariva
Morellino “Santa Maria” - Marchesi de Frescobaldi  

Tignanello - Antinori

Solaia - Antinori            

Sassicaia - Tenuta San Guido Bolgheri  
Le Difese - Tenuta San Guido Bolgheri

Ornellaia Superiore - Ornellaia - Bolgheri         

Le Serre Nuove dell’Ornellaia - Ornellaia - Bolgheri
Le Volte - Ornellaia - Bolgheri

Rosso di Torgiano - Lungarotti

Rosso di Torgiano “Vigna di Monticchio” riserva - Lungarotti

Contado del  Molise - Di Majo Norante
Ramitello - Di Majo Norante

Sangiovese “Terra degli Osci” - Di Majo Norante

Primitivo del Salento - Masseria del Sigillo
Ramione - Bagno di Pianeto

Costera Cannonu di Sardegna - Argiolas

Santa Barbara - Museum
Ribot - Museum

Mille e una notte - Donna Fugata



Vini da Dessert
           La bottiglia:

Recioto di Soave lt. 0.500 - Sartori              

I Capitelli lt. 0.375 - Anselmi  

Recioto della Valpolicella “La Roggia” lt. 0.500 - Speri 
Recioto della Valpolicella “Le Traversagne” - Le Salette

Recioto della Valpolicella “Giovanni Allegrini” - Allegrini
Recioto della Valpolicella - Trabucchi

Dindarello lt 0.375 - Maculan

Dindarello - Maculan  
Torcolato lt 0.375 - Maculan

Arkezia Muffo di San Sisto - Fazi Battaglia

Riflessi - Lombardo   
Moscato d’Asti - Prunotto                

Moscato d’Asti Scarpona - Marenco
Brachetto d’Acqui - Marenco 

Passito di Pantelleria Ben Ryè - Donna Fugata   

A bicchiere:

Porto ruby - Quinta das Heredias

Porto Tawny invecchiato 20 anni - Quinta das Heredias

Porto Towny invecchiato 40 anni - Quinta das Heredias



I nostri Magnum
Da 1.5 litri

Campofiorin ripasso - Masi                          

Valpolicella Classico Superiore - Bussola
Valpolicella Classico Superiore “Sant’Urbano” - Speri                                           

Amarone Classico della Valpolicella Sant’Urbano - Speri  

Valpolicella Superiore ripassa - Zenato
Valpolicella Superiore - Dal Forno Romano 

La Grola - Allegrini
Palazzo della Torre - Allegrini

Brentino - Maculan

Fratta - Maculan

Sassoalloro - Biondi Santi

Da 3.0  litri

Valpolicella Classico Superiore - Bussola

Amarone Class. della Valpolicella “Sant’Urbano” - Speri

Brentino - Maculan




